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SOBRE NOSOTROS

RUS INTERNACIONAL S.A., es una empresa dedicada al

envasado de especias y condimentos, fundada en 1978.

Ha elaborado sus productos por más de 40 años;

empleando materias primas nacionales e importadas

seleccionadas para mantener siempre los más altos

estándares de calidad.

POLÍTICA DE CALIDAD

Generar productos que garanticen la completa satisfacción de nuestros

clientes y consumidores en términos de calidad e inocuidad, con estricto

apego a la normatividad vigente; por lo que mantener los altos estándares de

nuestros materiales y optimizar el resultado de nuestros procesos con mejora

continua, es nuestra prioridad.



Misión

Ser una empresa líder en el mercado de envasado

de especias de consumo con una alta calidad e

inocuidad en materia prima, material de empaque,

así como en cada paso de nuestros procesos para

obtener una completa satisfacción de nuestros

clientes.

Visión

Ser una empresa líder en el mercado de

producción de productos de consumo.

Propósito

Estar presente en los hogares de las familias

mexicanas.

Valores

Nuestra empresa siempre se ha

caracterizado por su filosofía de

hacer negocios, de trato a sus

clientes y de trabajar internamente

con valores tales como:

 Honestidad

 Sentido de la responsabilidad

 Respeto

 Innovación

 Crecimiento

 Trabajo en equipo

 Alta eficiencia

 Nunca bajar la calidad de sus

productos



Tenemos 4 líneas de producto que suman más

de 70 tipos de especias, hierbas, chiles y

condimentos que van desde los productos

más indispensables y básicos de una cocina,

hasta especias y formulaciones altamente

valoradas por chefs internacionales.

Disponibles en las siguientes líneas de

productos: Terana, Terana Gourmet y Terana Sin

Sal.

RUS INTERNACIONAL S.A. ofrece el servicio de

maquila de especias, hierbas, chiles y

condimentos deshidratados para clientes

nacionales y extranjeros.

RUS INTERNACIONAL, S.A.



Las especias son obtenidas

de la corteza, las yemas, la

raíz de plantas perennes,

así como la flor, fruta o sus

semillas y se usan enteras

o molidas

ESPECIAS

Nuestros sazonadores se

caracterizan por ser

mezclas precisas,

elaboradas con sabores

innovadores y materias

primas de primerísima

calidad.

SAZONADORES

Son las hojas de arbustos

anuales y perennes de bajo

crecimiento que se

seleccionan

cuidadosamente para dar

un toque de excelencia a

los platillo

HIERBAS

Los chiles o guindillas son

los frutos de unas cuantas

especies del género

Capsicum caracterizados

por su sabor picante y su

distintivo aroma.

CHILES



Especias, hierbas, sazonadores y condimentos

 ABLANDADOR DE CARNE SIN 

CONDIMENTOS

 AJO EN POLVO

 AJO EN TROZO

 AJONJOLI NEGRO 

 AJONJOLI SEMILLA

 ACHIOTE SAZONADOR

 ALBAHACA

 ALCARAVEA SEMILLA

 ANIS ESTRELLA

 ANIS SEMILLA

 CANELA GLACE

 CANELA MOLIDA

 CARDAMOMO MOLIDO

 CASCARA DE LIMON

 CASCARA DE NARANJA

 CEBOLLA EN POLVO

 CEBOLLA EN TROZO

 CEBOLLÍN

 CHILE CHIPOTLE MOLIDO

 CHILE DE ARBOL ENTERTO

 CHILE DE ARBOL MARTAJADO

 CHILE DE ARBOL MOLIDO

 CHILE HABANERO MOLIDO 

 CHILE JALAPEÑO MOLIDO

 CILANTRO MOLIDO

 CLAVO ENTERO

 CLAVO MOLIDO

 COMINO ENTERO

 COMINO MOLIDO

 CREMOR TARTARO

 CUATRO PIMIENTAS

 CURCUMA

 CURRY ESTILO  LA INDIA

 EPAZOTE EN HOJUELA

 ESTRAGÓN

 GARAM MASALA

 GLUTAMATO MONOSODICO

 HIERBAS A LA ITALIANA

 HIERBAS DE PROVENCE

 HIERBAS FINAS

 HIERBAS PARA ENSALADA

 HINOJO SEMILLA

 HOJAS DE CILANTRO

 HOJAS DE ENELDO

 HOJAS DE LAUREL QUEBRADAS

 JENGIBRE ENCURTIDO

 JENGIBRE MOLIDO

 MEJORANA ENTERA

 MEJORANA MOLIDA

 MOSTAZA MOLIDA

 MOSTAZA SEMILLA

 NUEZ MOSCADA ENTERA

 NUEZ MOSCADA MOLIDA

 OREGANO

 OREGANO MOLIDO

 PEPPERONCINI

 PEREJIL

 PESTO SAZONADOR

 PIMENTON DULCE



 PIMIENTA BLANCA ENTERA

 PIMIENTA BLANCA MOLIDA

 PIMIENTA CAYENNE

 PIMIENTA CON LIMÓN

 PIMIENTA GORDA ENTERA

 PIMIENTA GORDA MOLIDA

 PIMIENTA NEGRA ENTERA

 PIMIENTA NEGRA MOLIDA

 PIMIENTA NEGRA QUEBRADA

 PIMIENTA ROSA ENTERA

 PIMIENTA VERDE ENTERA

 PMENTON DULCE

 RAIZ FUERTE MOLIDA

 ROMERO

 SAL AHUMADA

 SAL CON AJO

 SAL CON APIO

 SAL CON CEBOLLA

 SAL CON CHILE Y LIMÓN

Especias, hierbas, sazonadores y condimentos

 SAL CON LIMON

 SALVIA

 SAZONADOR BEAU MONDE

 SAZONADOR ESTILO CAJUN

 SAZONADOR ESTILO CANADIENSE 

PARA CARNE 

 SAZONADOR P/ SALSA  ESPAGUETTI

 SAZONADOR PARA AVES

 SAZONADOR PARA PAELLAS 

 SEMILLA DE CARDAMOMO 

 SEMILLA DE CILANTRO 

 SEMILLA MOSTAZA

 TOMILLO

 ZAATAR



Mezclas de especias y hierbas desarrolladas

especialmente para quienes desean condimentar

sus platillos de una forma sana y deliciosa, sin

integrar sal

 SAZONADOR UNIVERSAL SIN SAL

 SAZONADOR PARA POLLO Y CARNE SIN

SAL

 SAZONADOR PARA PESCADOS Y

MARISCOS SIN SAL

 SAZONADOR PARA VEGETALES SIN SAL

 SAZONADOR PICANTE SIN SAL

 SAZONADOR PARA CALDOS Y SOPAS SIN

SAL



Nuestra línea de Especialidades Gourmet Terana

se caracteriza por su calidad, ofreciendo a los

paladares más selectos una variedad de mezclas

que garantizan un buen sazón a todos sus platillos.

Esta gama de productos no puede faltar en la

cocina.

 CINCO PIMIENTAS 

 CUATRO PIMIENTAS

 MEZCLA DE CHILES ESTILO MEXICANO 

 MEZCLA DE HIERBAS ESTILO MEXICANO 

 PIMIENTA NEGRA ENTERA 

 SAL CON PIMIENTA 

 SAL CON PIMIENTA LIMÓN 

 SAZONADOR ESTILO CAMPESTRE 

 SAZONADOR ESTILO MEDITERRÁNEO 

 SAZONADOR MINGNONETTE 

 SAZONADOR PARA CARNES BLANCAS 

 SAZONADOR PARA CARNES ROJAS 

 SAZONADOR PARA PRODUCTOS DEL MAR 

 SAZONADOR PARA SALSAS Y ADEREZOS 

 SAZONADOR ESTILO PROVENZAL 

 SAL YODADA MARTAJADA 

 AJO TROZO 

 PIMIENTA BLANCA ENTERA 



 CHILE LIMON RMX

 CHIPOTLE RMX

 HABANERO RMX

 JALAPEÑO RMX

 MEZCLA PARA ESCARCHAR COCTELES CITRUS GINGER 

 MEZCLA PARA ESCARCHAR MARGARITAS 

 MEZCLA PARA ESCARCHAR MICHELADAS 

 MEZCLA PARA GUACAMOLE RMX

 MEZCLA PARA PICO DE GALLO RMX

 MEZCLA PARA SALSA ROJA RMX

 MEZCLA PARA SALSA VERDE RMX 

 SAZONADOR PARA FAJITAS RMX

 SAZONADOR TIPO BARBECUE RMX

 SAZONADOR ESTILO CAJUN

 SAZONADOR PARA PAELLAS

 SAZONADOR CINCO ESPECIES

READY MIX

Productos listos para usar en la

preparación o acompañamiento de una

gran variedad de platillos e incluso

bebidas.

Algunas mezclas requieren la

incorporación de un ingrediente fresco

como tomate o aguacate, mientras que

otras pueden emplearse directamente

sobre el alimento, proporcionando el sabor

deseado en una intensidad agradable al

paladar.





En todos nuestros productos manejamos las

siguientes presentaciones:

 Frasco de vidrio TERANA 

 Frasco PET capacidad 1.1 L y ½ PET

 Bolsa de polipropileno 

 Saco (Producto a granel)

Si requiere algún producto que no este en lista se

lo conseguimos con gusto. Así mismo se

desarrollan nuevos productos y mezclas con

requerimientos especiales.



PECHUGAS DE POLLO CON MOSTAZA Y 

ESTRAGÓN

Ingredientes:

• 1 cebolla mediana cortada en juliana
• 2 cdas de Ajo en Trozo Terana
• 2 pechugas de pollo
• 3 cdas Mostaza de Dijon
• 1 cda + ½ taza de caldo de pollo
• 2 cdas miel
• 1 cdta Estragón Terana
• 2 cdta Perejil Terana
• Sal y Pimienta

Preparación:

1. Calienta 1 cda de caldo en sartén. Saltea cebolla en caldo 
a fuego medio por 2 minutos.
2. Mientras se saltea la cebolla, corta pollo en cubos de una 
pulgada y agrega a sartén. Cocina por 3 minutos, moviendo 
frecuentemente, luego agrega el ajo y cocina por 1 minuto.
3. Agrega mostaza, resto de caldo y miel. Mezcla bien y deja 
hervir sin tapar sartén por 7-8 minutos en fuego medio-alto 
hasta que salsa se reduzca a espesor preferido.
4. Agrega las hierbas, sal y pimienta.



CONTACTO

Oficinas

Tel. (52 55) 52 54 5393

01 800 TERANA1

ventas@terana.com

Planta

lgonzalez@rus.com.mx

Tel. (55) 55672411

Website: 

www.terana.com

: EspeciasTerana

mailto:ventas@terana.com
mailto:lgonzalez@rus.com.mx
http://www.terana.com/

